
ディナー A コース

  ￥4,000 ( 税込 )

Dinner Course A

¥4,000 (tax included)

ディナー B コース

  ￥6,000 ( 税込 )

Dinner Course B

¥6,000 (tax included)

白身魚ときのこのテリーヌ  小エビのマリネ添え

本日のスープ

メイン料理はどちらか一品をお選びください

うなぎのファルシー  山椒の香り

or

牛久シャトー産赤ワインを使って煮込んだ牛ホホ肉

自家製ガトー フルーツソース

珈琲

White fish and mushroom terrine with marinated shrimp

Today's soup

Please choose one of the main dishes.

Eel farcy with the aroma of Japanese pepper

Beef cheeks stewed in red wine from Ushiku Chateau

Homemade gateau with fruit sauce

Coffee

本日のスープ

ノルウェーサーモンのヴァプール ソースラヴィゴット

牛ヒレのグリエ  シェフのその日のスタイル

ムース  オ  フランボワーズ

珈琲

平貝と西洋わさびのヴィネグレット
シェリービネガーでマリネしたトマトを添えて

Scallops and horseradish vinaigrette with tomatoes marinated in sherry vinegar

Today's soup

Grilled beef fillet Chef's choice of the day

Mousse aux raspberries

Coffee

Norwegian salmon steamed with sauce ravigote

食材によるアレルギーや食事制限 ・ 制約のあるお客様は、 係にお申し出下さい。
if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.
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